By = &

[TALIAN SNACKING

LESAFFRE



focaccia

*] MAsovekTAUATA Yia TNV Focaccia wg apTookeUaopa aAAd KAl OVAK.
S Eivaléva 1I01aiTEPA SNUOPIAEG ITAAIKO W,

[veoal dnNuIoUPYAOG OAOKANPWHEVWY “YEUCTIKWY ELNEIPIWV”.

‘1010 Ywpui og noAAanAdoia Tiun, cuvoudlovTdg To Pe anAd UAIKA

(Tupi, aAAQVTIKA, Aaxavikd, auyad).

MpooO<Teig a&ia oTo NPoidv cou.

‘Eva ITAAIKO OAVTOUITG e auBevTIKO Ywui Eexwpilel and TIG cuvnBICUEVEG

AUoelg street food.

KpaTdg 10 evdiadEPov Tou NeEAATN CwvTavo UE VEQ NPOIOVTA.
To street food sival £€va onuavTiko “kavdaAl ecddwVv” yvia TNV €MIXEipnor cou.
DEpvel vEéoug aAAd Kal veapouUg NeEAATEG oTo payadli cou.
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| /J Mnopeig va SNUIoUPYEIG ENOXIAKEG ) OEUATIKESG CUVTAVEG.
P
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Eival idavikd yia social media- Bonbdel otn diddoon Tou brand cou.

LIVENDO CREME DE LEVAIN
‘OAupa / AypioociTapo

« ZwvTavo - Evepyo npoluul AyplociTapou and GuUCIKr KAAAIEPYEIQ
MIKPOOPYaVICUWYV CUNWOoNG.

(Triticum Spelta) noikiAia apx€yovou oiTou nou napdysetal and Tnv 5 XIAIETNpida
n.X. oTNV UNEPKAUKAOoIa.

>TnVv Eupwnn eydavideTal and TNV ENoxr Tou XaAKoU Kal cHUEPA

ENIBIOVEI WG EVONUIKA KAAAIEPYEIa oTNV KevTpikni Eupdonn.

« Idaviko via napadooiakd eAANVIKA Npolupevia YwId apyng
wpipavong Je Tnv uEBodo poolish.

+ YXeOIAOTNKE YIa AsUKA Kal KiTpIva AAgupa.

« Napaokeudlel kopudaia napadoaoiakd pecoyelakd Ywuid.

« Aev NePIEXE] pavIq.

LIVENDO OLASENA BLEND

‘Eva povadiko blend pe npoluul, Enery oTiyuiaia yayid, avevepyr| yayid, cuoTaTikd yid
TNV BeATiwon TNG CUUNG KAl YEUOTIKOUG NApdyoVvTeG yIa AuBevTIKN yeuon Kal dpwua
napadoaciakoU YwpioU. Asv xpeldleTtal va npooTeBei yayid.



Ciabatta Apync Qpipavong
HE Mpolupi

YAika
e 100% / 1000yp. AAeUp1 T.55%

e 70% / 700yp. Nepo

e 2% / 20yp. AAdu

e 4% / 40yp. EAai6Aado

e 0,7% / 7yp. Mayid vwnn XeAi66vi 1895
e 1% / 10yp. Magimix Argo

8% / 80yp. Yypo npolu Livendo
Creme de Levain Aypiogitapo

Focaccia Apyng
Qpipavong ye
Mpoduui

Focaccia Ciabatta

Apyo 7' / Ipnyopo 5 Apyo 7' / Ipnyopo 5

10’ o Oeppokpacia nepiBallovros 20’ og Ogppokpaoia nepiBdAovtos
900yp. 150yp.

LtpoyyuAd kal tonoBetolpe og nAdotiké Hoxeio LtpoyyuAo (eAagpl)

18-20 wpss otous 2°-4°C 10’ oz Oepp. nepifaAlovtos

®urti\i ka1 tonoBetoupe oe
aAeupwpéva navid

TonoBetoUpe tn {Upn o€ éva Aadbwpévo taydk
(30x40) ka1 v anA@vouyie 10onaxa

40’ otous 30°C

80% Yypaoia 18-20 wpes otous 2°-4°C
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Matdpe pe ta daxtula yia va oxnpaticoupe TpUnes Kai
npocOétoupe v avaoyn yépion/viekop

23'-26' otous 235>225 °C + KaAd atyod

13'-15' gtous 230 °C + atpo




Sandwich bread

YAika
» 100% / 1000yp. AAeupr T.55%
e 70% / 700yp. Nepo

e 2% / 20yp. AAdu

e 4% / 40yp. EAmoAado

* 3% / 30gr. Olasena

Focaccia
HE Mpolupi

________

Focaccia Sandwich bread

Apyo 7' / Tpiiyopo 5' Apyo 7' / Tpiiyopo 5'

20’ oe Oeppokpacia nepiBariovtos
150yp.

ZtpoyyuAo (eAagpu)

18-20 wpes atous 2°-4°C

10’ o Oeppokpacia nepiBalovtos
900yp.
ZtpoyyuAd kai tonoBetoupe o€ NAdotikG Hoxeio

10’ og Ogpp. nepifdaAlovios
AnAwvoupe v {Upn pas 160naxa otov nayko
ka1 kOPoupe nepinou 140yp. - 150yp.

40’ otous 30 °C

80% Yypacia

13'-15' gtous 230 °C + ka6 atpo

TonoBetoUpe th {Upn o€ éva Aadwpévo tayaki(30x40)
Kl TNV anAWVOUpE 100naxa

40' otous 33°C
80% Yypaoia

Matape pe ta daxtula yia va exnpaticoupe TpUnEs Kai
npooBétoupe Ty avaloyn yépion/viekop

23'-26' otous 235 °C >225 °C + KaAo atpo




Salty Cfocaccia’s

g .

TuvTtayn

Mepibes 6

Xpovos 40°

YAika

e 1peydAn peAitdava Toakwvikn
e 1 KpeppUd1 donpo Eepod

o 1 kpeppuddir @péoko
 200yp. pi1KOTa

e 100yp. yiaoUpti ayeAadivo otpayyiotd
« 1 npéda &po Oupap

e 1 npéa &epn Piyavn

e AAdu

o EAa16Aado

Focaccia

AyplociTapou
ME us)\n'(ava, KPEMMUOSI, KPEHQ
TUPIOU Kal HUPWIIKA.

MNapaockeun

KdBoupe @etes tn peAit{dva kar tnv anAwvoupe o€ éva tawdki.
Pixvoupe Aiyo eAaidAado kar aAdti and endvw kar wnvoupe atous
220°C yia 10". Gédoupe anAd va padakwaoouv kai oxi va wnBouv
teAeiws. KéPoupe to kpeppudl Awpides kai wilokofoupe kai to
KpEUUUbAKi.

Xe éva pnold npooBetoupe ™ pIkOTa, TO yIAOUPTI Kal TO PPETKO
Kpeppubdki, avakatevoupe kai Badoupe tnv Kpépa tupioU o€ pia
oakoUAa {axaponAaotikns. lMpoaBétoupe ndvw otn {0un pas tnv
wnuévn pehit{dva, to kpeupudl, to eAaidAabo kai naonalifou-
ue pe Buudpi, piyavn kai Aiyo aAdt. Wrivoupe kai poAis kKpuwael
npocBétoupe tnv Kpéua tupiou o€ didpopa onpeia. Kofoupe kai
oepPipoupe.



Focaccia AypiociTapou
HE VTOHATIVIa, HOTCApPEAQ,
KAnapn Kai npocouTo

JUVTAyn Mapaockeun

Mepibes 6 pooBetoupe endvw otn {Uun ta viopativia Koppéva otn

Xpovos 30 péon, ™ potoapéha, Afyo eAaidAado, aAdTi kar wAVOUpE.

YAika

* 200yp. Ntopartivia

 200yp. MotoapéAa Kitpivn KOppévn
o€ KUBous.

 50yp Kdanapn

e 200yp. Mpoacouto

e 1 npéla AAdu

e 1 npéda Piyavn

 EAa16Aado

Tédos npoabBétoupe to npooouto kai tnv kdnapn.
KdBouue kar ogpPipoue.




Focaccia Aypiocitapou Sandwich
HE MopTadéAq, nécTo anod DIoTiKI,
MoTtoapéAa kal NTopdra

TuvTtayn

MNapaockeun

Mepides 6

Xpovos 10’

YAika

« Mia Focaccia okétn

 300yp. MoptadéAa koppévn o€ @Etes
e 150yp. néoto and Miotik1 & BaoiAiko
e 200yp. Aeukn Motoapéia

e 1 Ntopdta

KdBoupe tnv Focaccia otn péan (opiovtia) kai aAgipoupe to
ndvw Kai To KAtw PEPOS LE pia Aentr atpwon anod tnv ndota
ano IaTikI.

21N ouvéxela npoobEToupe tn vioudta o€ QETES, TN LOTOAPE-
Aa koppévn o€ podéles, éneita tn poptadéa e dinAwpéves
TIS (ETES Kal KAEIVOUE e TO ndvw PEPOS.

KoBoupe o €& pepides kar aepPipoupie.



Focaccia Olasena Sandwich
HE MaocTpapui kai FpaBiépa KpATng

TuvTayn

Mapaokeun

Mepides 6

Xpovos 10’

YAika

« Mia Focaccia okétn

e 200yp. Maotouppds KOPHEVOS OE PETES
« 150vyp. Tpapiépa Kpntns
 100yp. LaAdta Poka

« 150yp. NMaotpu otpayyiotd
« 40yp. Mouotdpba anaAn

e 20yp. Méni

 EAa16Aado

e AAdu

Xe €va pnol avakateUoupe to yiaoupt, tn pouatdpda kai o
pEA kal ta avakatevoupe. Le éva dAo pnoA avakateUoupe tn
poka pe eAaiéAado kai Aiyo aAdti.

KdBoupe tn Focaccia otn péon (opiovtia) kar aAeipoupe to
KATw LEPOS LE TN 00S yIaoupTiou.

Eneta anAwvoupe tov nactouppd, tn poka kai téAos t ypa-
Biépa koppévn Awpides pe éva midep. KAeivoupe, kéfoupe kar
oepPipoupe.



Vegeterian Sandwich Focaccia
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TuvTtayn

Mepides 6
Xpovos 15°

YAika

« Mia Focaccia okétn pie viekop ano couaapl paupo/Auko
 EAa16Aado yia to tyawi

 250yp Aiag@opa pavitapia

« 100yp MoAUxpwpes mnepiés

e 1 npéda AAdu

« Opéokia Piyavn

 50yp. LdAtoa BaAoapikou

« 180yp. Vegan Mayiovéa

HE Olasena

Mapaokeun

Le éva tydvi pixvoupe to gAaidAado, oortd-
POULIE Ta LavITAPIa Kal TIS MIMEPIES.

MéAis autd wnBouve edappws npocbétoupe
to fadaduiko, to aAdti kai tn piyavn.
KéBouue tnv Focaccia otn péon (opi{dvrtia)
ka1 npoaBétoupe oto kdtw pépos tnv Vegan
Mayiové{a ka1 and endvw ta cotapiopéva
pavitdpia kar tis minepiés. KAeivoupe, Kko-
Pouue ka1 oepfipouli.



Focaccia Olasena
HE DETa, NToparTivia,
EAIEG ka1 Minepiég ®AwpPIvNG

JUVTAyn
Mepides 6

Xpovos 30°

YAika

e 200yp. ®éta kKoppévn o€ KUBous

« 100yp. Nrtopartivia

 100yp. Mnep1a ®Awpivns

e 70yp. ENiés pavpes km npdoives o€ podédes
e 1 npéda Piyavn

o EAa10Aado

Mapaokeun

poaBstoupe endvw otn {Uun ta viouartivia
KOppEva atn péon, tn QETa, TS NINEPIES KO-
pEves o€ Aentés Awpides, Tis eAi€s, naonaAi-
{oupe pe piyavn kai pixvoupe Aiyo eAaidAado.
Whvoupe kar poAis Kpuwae! KOPoupE kar oep-
Bipoupe.



TUvVTayn

Mepides 6
Xpovos 30°

YAika

* 300yp. MappeAada Luko

* 300yp. Kpépa {axaponAacuikns

 60yp. Boutupo ydAaktos 82%
Koppévo o€ KUPous

e Axvn Zdaxapn y1d 10 VIEKOP

« Auyo yia va aAeigoupe tnv Focaccia

Focaccia Olasena
HE ZUKO Kal KpEua BaviAiag

Mapaokeun

Aleipoupe v emdvela s {Uuns pe auyd, npoobetoupe
NV Kpéua pe pia oakouAa {axaponAaotikns o€ didpopa an-
peia, To 1610 ka1 pe N pappeAdda oukou.

Té)os pixvoupe to Koppévo Poutupo o€ didpopa anyeia.
WYrvoupe kai poAis kpuwael koPfoupe naonadifoupe pe dxvn
{dxapn ka1 oepPipouie.




Focaccia Olasena
HE AApupn KapapéAa kai Tupi
Maockapnove

JUVTAyn Mapaockeun

Mepibes 6 Aleipoupe tnv enipdveia tns {Uuns pe auyo, npo-
Xpovos 30° oBétoupe v kapauéda pe pia oakouAa {axapo-
YAIKé nAaotikris o€ didpopa onueia, to 1610 kai to tupl
« 200yp. AApuph Kapapéha paokapndve. [pooBeToupe To PouvtoUk! ata on-
« 150yp. Tupi Maokapnéve peia nou Bddape tnv kapapea.

 150yp. ®ouvtoUK! onacpévo Té)os pixvoupe to koppévo Poutupo oe bidpopa
 60yp. Boutupo ydAaktos 82% Koppévo o€ KUBous onueia. Yrvoupe, poiis Pyer aeipoupe pe Aiyo
» Tpippévo n Flakes Ivbokapudo yia to viekdp LEN kai maonaAidoupe pe véokdpubo. KoPoupe
o MéM1 yia 1o viekop ka1 oepBipouye.

« Auyo yia va aAeiyoupe thv Focaccia



TUVTayn

Mepibdes 2

Xpovos 10°

YAika

e 4 Pobaxiva kopunoota
 80yp.Kaotavn Zaxapn

» 200yp Kpépa MaAaktos 35%
 150yp. Tupi Kpépa

e 50yp. Axvn Zdaxapn

« Yypn Bavihia

« Auyo yia va aAeiyoupe thv Focaccia

Focaccia AyplociTapou
HE KOUNOoTa podAKIVO
Kal appo Tupiou

Mapaokeun

Aleipoupe tnv empdveia s {Uuns pe auyo, npoodé-
ToUpE T0 PoOAKIVO KOULEVO O€ peydAa koppdtia Kar and
ndvw tous pixvoupe tnv kaotavrj {dxapn kar YHVoULE.
Le éva pi&p xtundue v Kpéua yGAakTos e tnv dxvn
kar tn Bavidia yia va euidéoupe tn oavryi. lNaipvoupe
tn pion noodtnta and tnv oavtlyi kal avakateUuoUNE LIE
TO TUPT KPELQ.

Xtn ouvéxela pixvoupe tnv undloinn oavtiyi kar avaka-
tevoupe eAagpd kar fdoupe TNV Kpéua o€ pia oakouAa
{axaponAaotikris. A@ou kpuwael n Focaccia yapvipou-
Y€ pE TNV Kpépa kar nacnadifoupe pe dxvn {axapn.




Mini Focaccia AypiociTapou
HE NpaAiva $ouvTouKiou Kal Haupn GOKOAATA

TuvTtayn

Mapaokeun

Mepides 2

Xpovos 40°

YAika

* 300yp. MpaAiva @ouvtoukio

e 150yp. Matpn ZokoAdta

 100yp. Tpigpévo pniokoto

o Aplybalo yia to yapvipiopa

« Xovtpn {axapn yia to yapvipiopa

e Auyo yia va aAeiyoupe thv Focaccia

Aleipoupe tnv {uun pas pe auvyd, nacnalifoupe auuydalo
ka1 xovtpr {dxapn kar YHVOULIE.

MoAis kpuwaer kdfoupe tn Focaccia o€ pikpés pepides. lNpo-
06¢toupe pe oakouda {axaponAaotikis tnv npaliva, tn pav-
pn ookoAdta Kai T TPIUUEVO LMIOKOTO KAEIVOUE LE TO Ndvw
LEPOS Kal aepfipoupe.



TuvTayn

Mini Focaccia AyplociTapou
HE KpEua Bueno kai Oreo

e

ol 3
SRS

L

MNapaockeun

Mepibes 2
Xpovos 10’

YAika

e 300yp. Kpépa Bueno

e 250yp. Mmiokoéta tunou Oreo

e Aguko yAdoo

« Auyo yia va aAeiyoupe tnv Focaccia

Aleipoupe tn {0un pas pe auyod kar YRVouLE.

MG6Ais kpuwaer kéfoupe tnv Focaccia o€ IKPES LEPIOES.
pooBétoupe pe oakoUuAa {axaponAactikris tnv Kpéua
bueno kai to tpiupévo Oreo.

Bourtdue to ndvw pépos oe Aeuko yAdoo, kAgivoupe tnv
focaccia, yapvipoupe pe tpiypévo Oreo kai oepfipoupe.
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