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O®D®EAH SNACKINGTIA ENA APTOINOIEIO

. 1. AUEnon TnG eNICKEYINOTNTAG OAN HEPA
€I 2. Au&non Tou péoou 6pou ayopwV (KaAdOr neAdTn)
f 3. ZUVOUAOTIKEG AYOPEG OVAK HE KadE Kal popruaTa
@ 4. EAKUOTIKOTNTA Yia VEOTEPEG NAIKIEG Kal epyalOpEvOUG
J_‘ 5. Auvatétnta nwAnong pHé€ow delivery & take-away
/\/ 6. Ano «ready to use» oe «ready to eat solution»
E:, 7. Mg Tnv idia {uun ¢oTidxveral Ywui kal bagels
TINATPOXE=ZETE

V' Mo1dTnTa - X1 nocoTNTA
MolkIAia TIHWV: YIa KABE NopTOPOAI
YYIEIVEG ENIAOYEG

EnayyeAuaTiki eppavion
Yuokeudaoia: va BonOd otnv katavdaAwon

NURNRNIEN

TO MARKETING TOY SNACKING ZTON ®OYPNO

EEnynoTe oTov NEAATN 6AG:

@j 1. dTidxvovTal Kabnuepiva.
Aev gival Biounxavonoinuéva, ouTe YEPATA cuvTNPENTIKA.
Mo “oniTiIKR” yeuon, KAAUTEPA UAIKA.

;2. YYIEIVEG KAl XEIPOMOINTES EMIAOYEG

&

’€| 3. OIKovouIKOTEPN enIAoyn and dAAa KaTaoTAMATa

ta

TaxuTnTta - dyeon e§unnp&Tnon.

fi’lﬁ\ EpnioToouvn oto ¢poupvo

O KaTavaAwTiGg Nou ayopdalesl ovak ano évav ¢poupvo:
Tpwel KaAUTEPQ

Tpwel ppEoka npoidvra

=od¢euel AiyoTepa

ZE€PEI TI TPWEI

T TnPidel TNV TONIKA KOIVOTNTA KAl ENAYYEAMATIEG.

o o

. MNoikiAia yi1a 6Aeg TIG WPEGS : NPwIVO brunch, yeonuepiavd, anoysupaTivo.

ANENENENEN



Aladikaocia

via To npodupévio Wwui
o ¢pépua Tou TooT

Apy6 6' / Ipnyopo 5

10’ o€ Oeppokpacia nepiBarovos
1100yp.

ZtpoyyuAo (eAagpu)

10’ o€ Oepp. nepiBdAlovros

®pat{6Aa ka1 tonoBetouyie o€
(pOpLa YnoipaTtos

40’ otous 33°C
80% Yypaaia

MpooBétoupe t0 avaloyo viekop

40-45' otous 230°>220°C + atpo

via Ta Bagels

Apyo 6' / pnyopo 5'

10’ o Oeppokpacia nepiBalovos
110yp.

ZtpoyyuAo (eAagpu)

10’ og Oepp. nepifdaAlovios

®utih kan evavoupe Tis U0 dkpes
waote va oxnpaticoupe to bagel

40' otous 33°C
80% Yypagia

MpooBétoupe to avaloyo viekop*

18'-20" otous 225 °C + KaAo atpod

Zavarka Classic
Mpolupévio Ywui o GOPHaA TOU TOOT
Bagels pe npolupi

JuvTtayn

AAelp1 55%

AAelp1 KiTpIVO YIAO

MpoQU o€ ndota Zavarka Classic
Nepo

A\du

Zaxapn KpuataAAikn

May1d veonn pnAé Xehibovi
Mapyapivn

25,0%

50,0%
25,0%
40,0%
1,0%
5,0%
3,0%
5,0%

Me pia 0pn 2 npoiovTta

* To viekdp/emk@uyn twv Bagels nou xpnoiponoloUpe aAdel
avahoya pe To odvrouits nou Ba guagoupie.




Zavarka MoAucnopo
MoAuonopo NPolUHEVIO YwHi 6 GOPHA TOU TOOT
Bagel noAucnopo.

TuvTayn*
AAelp1 T. 55% 55,0%
AAep1 OAikns T. 90% 20,0%
MpoQU o€ ndota Z,avarka 25,0%
MoAUcnopo
Nepo 42,0%
A\du 1,0%
Zaxapn Kpuatalikn 5,0%
Mayid vnn pnAé Xehdovi 3,0%
Mapyapivn 5,0%

Me pia Juun 2 npoidvTa

*H ouvtayn eivar i1a, akdpa kat 1 {Upwpa, aAAGZer pévo n Hopegonoinon kai
TO YAOIHO TOU MPOIOVIOS.
* To viekdp/emkdluyn twv Bagels nou xpnotponololpe aAMGZer avaloya pie T
odvrourts nou Ba @udouye.

Aladikaocia

via 1o npoduuévio Wwpi
oe pOpHa Tou TooT

Apyo 6' / pnyopo 5'

10’ o Oeppokpacia nepiBallovos
1100yp.

Ztpoyyulo (eAacppu)

10’ o Bgpp. nepifdAlovtos

DpatdoAa kar tonobetovpe o
@Oppia Ynoipatos

40’ otous 33°C
80% Yypagia

MpooBétoupe to avaloyo viekop*

40-45' gtous 230°>220°C + atpd

yvia Ta Bagels

Apy6 6' / Ipnyopo 5

10’ og Ogppokpacia nepiariovtos
110vyp.

Ztpoyyulo (eAagpu)

10’ oe Bepp. nepiBallovtos

®utih ka1 evaovoupie Ts dUo dkpes
waote va oxnpaticoupe to bagel

40’ otous 33°C
80% Yypaaia

Mpoobétoupe to avaloyo viekop*

18'-20’ otous 225 °C + KaAo atpo



Zavarka Dark Malt

FeppavIKoU TUNOU GE GOPHA TOU TOOT

Aladikaocia

via To npodupévio Wwui
o ¢pépua Tou TooT

Apy6 6' / Ipnyopo 5

10’ o€ Oeppokpacia nepiBarovos
1100yp.

ZtpoyyuAo (eAagpu)

10’ o€ Oepp. nepiBdAlovros

®pat{6Aa ka1 tonoBetouyie o€
(pOpLa YnoipaTtos

40’ otous 33°C
80% Yypaaia

MpooBétoupe t0 avaloyo viekop

40-45' otous 230°>220°C + atpo

via Ta Bagels

Apyo 6' / pnyopo 5'

10’ o Oeppokpacia nepiBalovos
110yp.

ZtpoyyuAo (eAagpu)

10’ og Oepp. nepifdaAlovios

®utih kan evavoupe Tis U0 dkpes
waote va oxnpaticoupe to bagel

40' otous 33°C
80% Yypagia

MpooBétoupe to avaloyo viekop*

18'-20" otous 225 °C + KaAo atpod

Bagel Dark

TuvTtayn*

AAelp1 55% 65,0%

AXedp1 OAiknis T. 90% 10,0%

MpoQUn og ndota Zavarka Dark Malt 25,0%
Nepo 40,0%

Ahdu 1,0%

Zaxapn KpuataAikn 5,0%

May1d veonn pnAé Xehibovi 3,0%

Mapyapivn 5,0%

I 4 y oo
Mg pgia Juun 2 npoioévTra
*H ouvtayn €ivan idia, aképa kai to {Upwpa, aAAdder povo n Hopgonoinon Kal
TO YAOTHO TOU NPOIOVIOS.
* To viekop/emkdAuyn twv Bagels nou xpnoiponoloUpe aMdder avdoya e o
odvrourts nou Ba @ud&oupe.




Zavarka Classic Bagel QSalty q;ag els

HE KanvioTn Xolipivi HnpiloAa

ka1 ypaBiépa Nagou

T iy .

JUVTAyn Mapaockeun

Mepibes 2 Xe €va pnoA avakateUyoupe to aAdti, to eAaidAado, tnv Kpéua
Xpovos 10 BaAaduikou kar oto tédos tn poka.

YAika

« 2 hagels pe viekop pavpo couaap

8 pikpés @étes Kanviotn xoipivin
Mnp1{oAa

 30yp. Poka

o 1k.T.y.Kpépa BaAaapikou

e 2K.T.y. EAa16Aado

e 1 npéla AAdu

 70yp. Tpapiépa Nagou

 50yp. MayiovéQa

KdBoupe otn péon to wwydki bagel kar aAgipoupe oto kdtw
LEPOS pia otpwan payiove(as.

lMpooBetoupe dinAwpévn tn xoipivi unpi{6Aa kar and navew
N oaAdrta pas.

Me éva piler k6foupe Aentés QETes tn ypafiépa kai Tis npo-
00¢toupe dindwpéves.

Xpdvos 10" / 2 pepibes



al y @ag els NMoAUonopo Bagel
HE scramble eggs kai
KAnvioTo GOAOHO

TUuvTayn

Mapaokeun

Mepibes 2

Xpovos 10’

YAika

e 2 Bagels pe viekop patpo couodpn
e 4 Auyd oAdkAnpa

* 30yp. Kpépa yaAaktos

e 1 npéda AAdu

 100yp. Kanvioto LoAopo

« 80yp. Katiki Aopokou

o 4 pnikpés @étes Ntopdra

Zeotaivoupe to Tnyadvi pas, o€ €va pnoA xtundue ta auyd,
T0 aAdTI ka1 TNV KpEua ydAaktos. Pixvoupe To peiyua pas oto
nydvi péxpi va wnBouv ta auyd pas.

KdBouue to bagel otn péon, aleipoupe to Katiki 0To KATW
LEPOS Kal npoaBétoupe ta auyd pas.

TonoBetoupe pia @éta viopdra kal Tov 0oAoud.

Xpdvos 10" / 2 pepides



NMoAucnopo Bagel Ity ‘
HE Tnvl:l\?mé gjvé KCIIg Qsa ’ t} q}ag e lS
MNEIKOV

JUVTAyn Mapaockeun
Mif’iﬁis 2 ) e tydvi tyavi{oupe To auyd kal eEAa@pws Tis PETES Unél-
xovzs 15 Kov. Xe €va pnoA avakatevoupe to yiaoUpti, tn pouatdpda
1K
« 2 Bagels pe viekop auyé kar ka1 to péA, Wate va QTidEouE T ows yiaouptiou.
oouaqyn KdBoupe to wwudkr otn péon kai aAeipoupe t ows yiaoup-
* 2 Auyd oA6KAnpa 110U 070 KGTW LIEPOS.

e 4 @étes Mnéikov
 80yp Naolpu

« 10yp Mouotdpba

e 5yp MéAi

e 2 @UAAa MapoUAi

e 10yp. Néoto BaoiAikoU

lpooBetoupe to papoUAl, To tnyavntd auyd kai U0 PETES
pnéikov. Adgipoupe pe pia Aentn atpwon néoto faadidikod.



QSalty @ag els Bagel pe MeTooBove

Kal caAduiI AEUKAdog

R

TUuvTayn NMapaockeun

KdBoupe to koAokubr og podédes kai to andwvoupe o€ éva
tawdki pe AadbokoAa, naonalifovias aAdti kai Aiyo piyavn.
Wrvoupe eAappws atous 200°C yia 8-10".

Mepibes 2
Xpovos 10’

YAika
« 2 Bagels vtekop auyo kar couodpn

e 4 pétes Metoofove . , , , , 5
« 10 @étes Aentés ZaAdp Aeukdbos [lpooBétoupe 4 pétes koAokubi yntd, to oaAdur Aeukdbos

« 100yp. Tupi Pikéta ka1 to Metaofdve.
o 4 @étes KoAokuB1 ynto

KdBoupe to wwudki otn péon kai aAeipoupe tupi pikdta oto
KATw LEPOS.



Zavarka Classic Bagel

HE Kaocépl EAacoovag & caAdpl agpog

"4 :I .‘ .’.‘ L
y >

Vegan Bagel
ME Zavarka Dark Malt

Salty ‘Bagels

JUVTAyn

Mepides 2

Xpovos 10°

YAika

« 2 bhagels pe vtekop aAetpi
 70yp. Kaoépr EAacoovas
e 10 pétes LaAam Aépos

e 1 Mingpia OAwpivns

« 70yp. Tupi Kpépa

Mapaokeun

KéBoupe to wwpdki bagel otn péon
aAeipoupe pe Tupi Kpéua otnv KAtw eni-
@dveia tou bagel, k6fouue oe Awpides tnv
minepid kar v tonoBetodue endvw and
To tupi kKpéua. MpoaBétoupe Tis pétes and
oaAdur aépos dinAwpéves otn péon pe éva
piler k6foupe Aentés petes tn ypaPiépa.
Xpovos 10" / 2 pepides

JUVTAyn

Mepides 2

Xpovos 10°

YAika

« 3 Bagels pe viekop mix:
(Zouoau, nanapouvoonopos,
ano&npapévo okopdo Ka1 KPEPPUOI)

 EAa16Aado yia to tydwvi

 250yp Aidg@opa pavitapia

 100yp MoAUxpwpes minepiés

e 1 npéda AAdu

o Opéoiia Piyavn

e 50yp. LdAtoa BaAoapikou

e 120yp. Vegan Mayiovéda

Mapaokeun

Le éva tnydvi pixvoupe to €AaidAado, do-
tdpoupe ta pavitdpia, TS NINEPIES Kal LO-
Ais autd wnBouve edappws npoobetoupe
to faladuiko to aAdti kar tn piyavn.
KdBouue to wwudki otn péon npoobétou-
pe v Vegan MayiovéCa kai and endvw ta
ootapiopuéva pavitdpia / Mnepies.

Xpovos 15" / 2 epibes



CSweet q;ag els zavarka Classic Bagel

HE npaAiva $ouvTouKiou Kal
EMNIKAAUYN AEUKNG
COKOAATAG

TUuvTayn NMapaockeun

, Aiwvoupe tn Aeukn gokoAdra.
Mepides 2 ) HE T ,n ) ) )
KoBoupe to wwudki otn péon kai aAeipoupe tnv npaliva.
lMpooBétoupe to onaopévo wnuévo auuydalo kai To TPIUPEVO
UMIOKOTO Kal KAEIVOUUE TO 0AVTOUITS.

Xpovos 10’

YAika
* 2 Bagels xwpis viekop
e 150yp. MpaAiva ®ouvtoukiol . . ) . ]
« 200yp. Aeuki GoKkoAdta lapvipoupe pe Aiyo tpippévo pmokoto kai auuydalo.
e 60yp. Mniokdto TPIPpEVO
e 60yp. INacpévo Ynpévo

Apuydaro

Bourtdue 1o endvw pépos otn Aiwpévn Aeukn gokoAdra.



Bagel Zavarka Classic QSweet @agels

HE Taxivi Kakdo kai gyauvpn
COKOAdTA

JUVTAyn Mapaockeun
Mepides 2 KdBoupe to wwpdki otn péon aAeipoupe to taxivi,
, , npoofetoupe tn ookoAdra kai To pouvIoUki,
Xpovos 10 , . . , . .
KkAgivoupe kaAd pe to endvw pEPos tou advrourts kai foutdue
YAika 10 ndvew pépos oto yAdoo ookoAdras.

« 2 Bagels vtekop couodpn

« 100yp. Taxivi Kakdo

 80yp. Malpn gokoAdta
onaopévn

e 60yp. ®ouvtoUkl Ynpévo
Ka1 onacpévo

lapvipoupe pe couadyi.



steet @agels Zavarka Classic Bagel

HE KPEHA KACTAVO Kail yaupn
COKOAdTA

TUuvTayn NMapaockeun

Mepides 2 KoBoupe to wc,upam otn péon ,KCII a/\ergot?uue mv Kf)E/Ja Kd-
, , otavo. lpooB&toupe tn onaouévn cokoAdta kai kKAgivoupe to

Xpovos 10 odvrouIts.

YAika

* 2 Bagels xwpis viekop

 100yp. Kpépa Kaotavo

e 120yp. MaUpn ZokoAdta
KOPHéVN ookoAdta

e Aguko6 yAdoo yia Tnv emKAAugn

Bourtdue to endvw péPos ato Aeuko yAdoo
lapvipoupe pe padpn onaouévn ookoAdra.



Bagel Oreo QSweet q%ag els

HE Zavarka Dark Malt

JUVTAyn Mapaockeun

Mepibes 2 KoBoupe to wwudki otn péon kai aAeipoupe tnv Kpéua
kdotavo kai to tpiupévo Oreo.

Xpovos 40 KAeivoupe to advrourts kai to foutdue ato Aeukd yAdao.

YAiké lapvipoupe pe toippévo Oreo.

« 2 Bagels xwpis viekop

e 100yp. MpaAiva Bueno

e 100yp. Mmiokdta Oreo tpippéva
« NA\doo Aeukns LokoAdtas



steet @agels Zavarka Classic Bagel

HE MAAO Kal KavéAa

JUVTAyn
Mepibes 2
Xpovos 10°
YAika

« 2 Bagels vtekop auyo
e 1 MnAo npdaivo

e 60yp. Maupn Zaxapn
 8yp. Kavéha

 20yp. BoUtupo

« 80yp. Maupn cokoAdta
e 40yp. TavOid Ltagida

Mapaokeun

KdBoupie to pndo oe pétes kar to anAwvoupe oe
éva tawdki pe AadokoMa. Le éva unoddki avaka-
tevoupe v kavéda kar t {Gxapn kar nacnaAi-
Joupe ano endvw ta koppéva punAa kai npoobe-
ToupE Kai To fodtupo oe koppatdkia. Yrivoupe yia
30" orous 190°C. Ze éva pnoA npocBeToue
otaQida kai o wnuévo PnAo Kar avakateUuouye.

KaBoue 1y o o v npondécupc o Bagel MNoAucnopo
HEIVH THEVOU IO KT GO ENavey th ondoe pe duoTikoBoUTUupo Kal MapueAada

v paupn ookoAdra. KAeivoupe kar naonaAi{oupe , ,
pie dxvn Coxapn. ano KokKkKiva ¢ppouTta

TUVTAayn

Mepibdes 2

Xpovos 10’

YAika

« 2 Bagels pe viekop kaotavn {axapn

e 100yp. Duotikofoutupo

 100yp. MappeAada and kokkiva @poUta
e 60yp. LNAopEVO KEAUPWTO (PIOTIKI

« Axvn {axapn yia To nacndAiopa

Mapaokeun

KdBoupe to wwpdki otn péon kai aeipou-
LE TO puaTiKofoutupo kai petd and endvw
n pappeAdoa.

lpooBetoupe to iatiki kar kAgivoupe to

0GvIOoUITS.
lNaonaAifoupe pe dxvn {dxapn.
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